Unique au mondiale

Faites des giateaux et des patisseries succulentes avec un vrai
sucre pour tous, méme les diabétiques...

Le sucre de canne Diabliss le seul vrai sucre de canne pour le plaisir et
aussi pour la santé

Le pur sucre de canne (/e seul bon sucre) Diabliss, vous y aide

Allors, qu’y a t-il de si particulier avec ce sucre dont tout le monde parle a I’heure actuelle ?
Le sucre est un aliment dont tout le monde a besoin, et méme essentiel pour
le développement et le fonctionnement de notre organisme. Il est consommé
quotidiennement par presque chacun dans différentes boissons, desserts ou
patisseries.

Cependant, pour des raisons de santé, tout le monde ne peut pas en
consommer ou d’autres |'évitent pour de multiples raisons ou des régimes.

Désormais, les diabétiques, ceux qui font des régimes et absolument tous peuvent trés bien allier
plaisir gourmet et santé en méme temps. Oui, car le sucre de canne Diabliss « un vrai bon sucre »
contribue a mettre tout le monde a égalité pour apprécier les plaisirs de la table.

C’est quoi ce Bon Sucre Diabliss ?

Diabliss est un pur sucre de canne qui est cependant totalement différent de ceux que I'on trouve
dans le commerce. Celui-ci s’utilise exactement comme un sucre classique pour les boissons, les
desserts a froid ou encore les gateaux.

Le secret vient de quelques brins d’épices bien connues (cannelle, curcuma, gingembre, poivre,
fenugrec...) qui ont été rajoutées a ce sucre. Cette formule, qui représente moins d’un pour cent du
poids du sucre, n'altére ni son godt, ni son ardme. Mais I'avantage majeur est que, sans étre averti,
personne ne serait en mesure d’identifier la présence de ces épices dans le sucre.

Quel avantage apportent ces épices au sucre Diabliss?

C’est énorme. Grace a ces épices, l'index glycémique du sucre passe a |'équivalent de celui d’un
légume, par exemple a celui d’'une carotte. D’ailleurs, tous les spécialistes préconisent des repas et
aliments a index glycémique bas pour la santé. Diabliss est donc un aliment de plaisir et de santé.
Absolument, tout le monde peut donc y prendre plaisir, profiter de son énergie sans aucune crainte
pour la santé.

Il n y a pas non plus de quantité a ne pas dépasser dans la consommation.

Diabliss est certifié 1S022000

Pour ceux qui font des régimes

Pour les personnes qui font des régimes, consommer du sucre de canne s’allie avec le véritable
go(t de sucre dans tous les aliments et patisseries et aussi la santé, car le sucre Diabliss ne fait pas
grossir. Au contraire lors d’'une consommation réguliére, il contribue a améliorer de nombreux
parametres biologiques et la qualité de vie. Comme il agit comme un sucre lent, il contribue a
moins sentir une sensation de faim et a cependant apporter I‘énergie nécessaire lentement et
durablement pour un bon fonctionnement de I'organisme tout en évitant une fatigue physique ou
intellectuelle.
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Les chefs pitissiers sont trés contents du sucre de canne Diabliss

Régis Ferey

Ex Chef patissier du palais de I’Elysée durant 15 ans.
Formateur a la grande école de formation de grands
chefs Ferrandi.

I au sein de 1’école Ferrandi, il a sorti un livre de
recettes des patisseries hauts de gamme qui conviennent
a tous les malades avec du sucre Diabliss, car le sucre
de canne Diabliss n’est pas déconseillé aux malades y
compris aux diabétiques. C’est un formidable allié pour
bénéficier de tous les avantages et le plaisir du vrai gofit
du sucre et sans renier a la santé.

Chef Patissier Damien
chef cuisinier et enseignant frangais

Sucre de canne Diabliss est « Top »

Les tests cliniques effectués démontrent ’utilité du sucre Diabliss.

Les résultats d’un test effectué au CHU d’Arras sur 15 enfants diabétiques de type 1 sur 6 mois.
Montre le niveau d’hémoglobine glyqué qui évolue positivement
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Dans un test effectué en Inde sur 25 adultes diabétiques :

Etude publiée dans le Journal international de recherche diabétiques

Scientific & Academic Publishing

Intern ational Journal of Diabetes Research

Effets de Diabliss sucre herbal sur des patients avec de Diabéte de type 11

fable 4. Efect of DMHE cormsumpion an oAl and nsuin Bvels n dabetc psoems

Day 0 Dav 60 Day )
PR Maanesd | Meanssd | Mewesa | T
HbAle (%) 6.00=1 40 5.80=1.25 584130 0,665
Tnsulin (p MU/mlL) | 63723 33 §.57=152 0.30
Evolution de niveau de glyqué et de I’insuline
Parameter i o t-valae
Mean= ul Aean= sd
Total Cholesterol {ma/dL) 172 822768 165.8:73 0 158
LDL {mg/dL} 102 8+26.3 S5.0=226 219
HDOL {mgdL} 23 5237 438230 0.20
Triglycerides (mg/dL) 132 22383 12052323 0.33

Evolution des parameétres biologiques (cholestérol/(LDL/HDL), Triglycérides)

La consommation du sucre de canne Diabliss est sans danger pour les diabétiques sur une période prolongée
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